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GEBRAUCHSANLEITUNG: HANDBETRIEBENE AUFSCHNITTMASCHINE MIT SCHWUNGRAD

MODELLE:
B2,B3, Tribute, P15,L16,B114,B116

HAUPTBESTANDTEILE

Auffangteller

Restehalter

Schneidgutpresse

Schneidgutplatte

Schlitten

Schwungradgriff

Schwungrad

Gehdause

Messerschutz

0. Senkrechtlauf der
Schneidgutpresse

11. Hebel fiir schnelle
Bewegung des Obertellers

12. Handrad fir
Vorwartsbewegung des
Obertellers

13. Reglerknopf fur die
schnittdicke

14. Messerabdeckung

15. StltzfulR

16. Messer

17. Schleifvorrichtung
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BESCHREIBUNG

Schwungrad-Aufschnittma-
schinen mit kreisrundem Mes-
ser, die ausschlieRlich zum
Aufschneiden von Lebensmit-
teln des Typs und der GroRe
bestimmt sind, die in der vor-
liegenden Anleitung genannt
werden. Die Hauptbestandtei-
le des Gerates werden in Abbil-
dung 1 gezeigt.

SICHERHEIT

Die in dieser Anleitung be-
schriebenen Gerate erfillen
die europaischen Hygiene- und
Sicherheitsstandards der aktu-
ellen Bestimmungen.

Zu lhrer Sicherheit moéchten
wir Sie bitten, unbedingt die
folgenden Anweisungen zu be-
folgen:

- Bevor Sie das Gerat benut-
zen, lesen Sie aufmerksam alle
Anweisungen;

- Das Produkt ist nicht zum Ge-
brauch durch Kinder geeignet;
- Verwenden Sie das Gerat nur
nach entsprechender Anwei-
sung und wenn Sie sich in
einwandfreiem korperlichem
und geistigem Zustand befin-
den;

- Verwenden Sie das Gerat auf
keinen Fall anders als in der
vorliegenden Anleitung be-
schrieben;

- Installieren Sie das Gerat
in Ubereinstimmung mit den
Anweisungen im Abschnitt ,In-
stallation®;

- Stellen Sie das Gerét an ei-
nem Ort auf, zu dem Unbefugte
und vor allem Minderjahrige
keinen Zugang haben;

- Seien Sie beim Verwenden
des Gerites stets hochkonzen-
triert und lassen Sie sich nicht
ablenken;

- Gestatten Sie den Gebrau-

ch des Gerdtes niemandem,
der die vorliegende Anleitung
nicht gelesen und/oder ver-
standen hat;

- Tragen Sie bei der Verwen-
dung keine flatternden Klei-
dungsstiicke oder weiten Arm-
el;

- Gestatten Sie wahrend des
Schneidvorgangs niemandem,
aufBer dem Bediener, sich dem
Geréat zu ndhern;

- Die Beschilderung am Gerat
darf nicht entfernt, Gberdeckt
oder verdndert werden und ist
im Falle einer Beschadigung
umgehend zu ersetzen;

- Die Schutzvorrichtung darf
nicht entfernt und die mecha-
nischen Schutzvorrichtungen
dirfen nicht verdndert wer-
den;

- Es durfen ausschlieBlich die
zugelassenen Produkte aufge-
schnitten werden. Versuchen
Sie niemals, nicht zugelassene
Produkte zu schneiden;

- Halten Sie den Ablagebereich
fiir die Aufschnittware, den ge-
samten Bereich um das Gerat
und den FuBboden im Arbei-
tsbereich immer sauber und
trocken;

- Nutzen Sie das Geréat nicht
als Flache zum Abstilitzen oder
zum Ablegen von Gegenstand-
en, die nicht fur den Schneide-
vorgang erforderlich sind;

- Benutzen Sie die Aufschnitt-
maschine nicht, wenn der Ab-
stand zwischen dem Messer
und dem Sicherheitsring des
Messers 6 mm infolge der nor-
malen Abnutzung Ubersteigt.
Wenden Sie sich in diesem Fall
an den Hersteller oder an eine
autorisierte Kundendienststel-
le, um das Messer auswechseln
zu lassen;

- Halten Sie das Gerét bei ei-
nem Defekt, ungewdhnlicher
Funktionsweise, Verdacht
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auf einen Bruch, nicht kor-
rekten Bewegungen oder un-
gewohnlichen Gerauschen
sofort an und fordern Sie den
Eingriff von autorisiertem
Kundendienstpersonal an;

- Tragen Sie bei den Reinigun-
gs- und Wartungsarbeiten
immer schnitt- und rissfeste
Schutzhandschuhe;

- Legen Sie die aufzuschnei-
dende Ware nur auf der bewe-
glichen Oberplatte ab bzw.
entfernen Sie sie von selbiger,
wenn die Platte vollstandig
zuriickgesetzt ist (weit entfer-
nt vom Messer) und der Schlit-
ten sich vollstandig in Richtung
Bediener befindet;

- Lassen Sie die Platte
wahrend des Schneidvorgan-
gs ausschlieBlich mithilfe des
Schwungrades gleiten.

- Berlihren Sie das Produkt
wahrend des Schneidvorgangs
nie mit den Handen. Halten Sie
die Hiande immer vom Messer
fern;

- Es ist nicht zulassig, fir das
Aufschneiden andere als die
vom Hersteller fir die Ausstat-
tung der Maschine vorgesehe-
nen Zubehorteile zu benutzen.
Der Hersteller lehnt jede Ver-
antwortung fiir Schaden ab, die
die Folge von unsachgemifBem
Gebrauch, von durch nicht
autorisiertes Personal ausge-
fiihrten Anderungen und/oder
Reparaturen sowie Gebrauch
von nicht originalen oder nicht
speziell fir das Geratemodell
geeigneten Ersatzteilen sind.

Umgebungsbedingungen  fiir
den Betrieb:

- Temperatur: zwischen -5°C
und +40°C

- Max. Feuchtigkeit 95%

NICHT AUFSCHNEIDEN:
- gefrorene Lebensmittel;



- tiefgekihlte Lebensmittel;

- Lebensmittel mit Knochen
(Fleisch und Fisch);

- alle anderen nicht zu Er-
ndhrungszwecken vorgesehe-
nen Produkte.

Restrisiken

Der Schutzring um das Messer
schiitzt den Bediener vor dem
versehentlichen Kontakt mit
dem Messer; trotzdem kann
dieser Schutz die Schneidgefahr
nicht vollstandig beseitigen.

ACHTUNG! Halten Sie

lhre Hande beim Reini-
gen und Schleifen des Messers
unbedingt moglichst weit vom
nicht geschiitzten Bereich
entfernt. Es wird das Tragen
von Schutzhandschuhen emp-
fohlen.

INSTALLATION

Wenn keine Standsaule (optio-
nal) verwendet wird, stellen Sie
das Gerat auf eine gut nivellier-
te, glatte, trockene und dem
Gewicht des Gerates und des
Schneidgutes  angemessene
Flache. Stellen Sie sicher, dass
die Bewegung von Schwungrad
und Schlitten sowie das Auf-
laden des Schneidguts durch
nichts beeintrachtigt werden.
Die empfohlene Hohe der Ar-
beitsfliche betragt ca. 80 cm.
Heben Sie das Gerat vorsichtig
an und setzen Sie die Gummi-
fliBe in die zugehorigen Sitze
des Sockels ein. Bei einigen
Modellen kénnen die vorderen
SthtzfiRBe abmontiert und in
der gewilinschten Position, je
nach Tiefe der Arbeitsflache,
angebracht werden.

Um Transportschiaden zu ver-
meiden, werden einige Model-
le mit separatem, nicht mon-
tiertem Schwungrad geliefert.

Wenn das Schwungrad bei
Lieferung des Gerdtes nicht
montiert ist, gehen Sie wie fol-
gt vor:
- Das Schwungrad auf die Wel-
le setzten und die korrekte Ub-
ereinstimmung der Bohrungen
der Muffe flir Schwungrad und
Welle tiberpriifen (Abb. 3-A).
- Den Konusstift in di Muffe
einsetzen, wobei das spitze
Ende (kleinerer Durchmesser)
zur Muffe hin zeigen muss
(Abb. 3-B).
ACHTUNG! Ist der Sti-
ft korrekt positioniert,
|dsst er sich beinahe muhelos
einfligen.
- auf den Stift klopfen, bis er
vollstandig eingeflhrt ist.

BEDIENUNG

- Sicherstellen, dass das Mes-
ser durch den Klingenschutz
gut geschitzt ist:

- Mit dem Klingenschutz-Sper-
rhebel, falls vorhanden (Abb. 4)
- Kontrollieren Sie, dass sich
der Reglerknopf fiir die Starke
in der sicheren Position (Posi-
tion “0”) (13) befindet.

- Betdtigen Sie das Schwun-
grad (7), um den Schlitten (5)
bis an den vorderen Anschlag
(Bediener) zu bewegen;

- Fahren Sie die Schneid-
gutplatte (4) mithilfe des Sch-
nellvorschubsystems (11) oder
des Vorschubsystems der Plat-
te (12) vollstandig zurtick (weg
vom Messer);

- Legen Sie die aufzuschnei-
dende Ware auf die Schneid-
gutplatte;

- Nach dem model: a) Beide
Griffe der Presse greifen und
gleichzeitig nach unten schie-
ben (10-18), bis das Werkstiick
eingespannt ist; b) den Glei-
thebel der Presse (10) greifen
und bis zum Ende senken, den
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Sperrgriff (18) greifen und auf
das Werkstlick schieben, bis es
eingespannt ist;
- Die gewtinschte Schnittdicke
vorbereiten, dazu gleichzei-
tig den Griff drehen und die
Starke auswahlen;
- Ndhern Sie die Schneid-
gutplatte (Richtung Messer)
mithilfe des Schnellvorschub-
systems der Platte (11) oder
des Vorschubsystems (12) an;
ACHTUNG! Zwischen
Produkt und Messer 0,5
bis 1 cm Freiraum lassen.
-Den Klingenschutz  auf-
decken, den Sperrhebel, falls
vorhanden, verwenden, oder
den Klingenschutz in Ruhepo-
sition bringen, um das Messer
freizulegen.
ACHTUNG Scharfes
Messer, Schneidgefahr!
Wenn das Messer nicht vom
Schutz bedeckt ist, achten Sie
besonders darauf, Ihre Hande
weit vom ungeschiitzten Be-
reich entfernt zu halten.
- Betdtigen Sie das Schwun-
grad, indem Sie es im Uhrzei-
gersinn drehen.

ACHTUNG  Beschadi-

gungsgefahr! DrehenSie
das Schwungrad des Wagens
nicht in der entgegengesetzten
Richtung; die umgekehrte Ro-
tation des Schwungrads kann
ernsthafte Schiaden am Gerat
verursachen.

- Wahrend der Riickkehr des
Schlittens (in Richtung Bedie-
ner) wird die mechanische Vor-
richtung betatigt, die die Ober-
platte quer in Richtung Messer
bewegt;

- Wenn die Schneidgutplatte
den Anschlag der Bewegung
Richtung Messer erreicht, hal-
ten Sie an und heben Sie die
Anschlagplatte an. Nutzen Sie



das Vorschubsystem oder das
Schnellvorschubsystem  der
Platte, um diese vom Messer
wegzubewegen. Legen Sie das
Produkt wieder auf, blockieren
Sie es erneut mit der Anschla-
gplatte und beginnen Sie wie-
der mit dem Aufschneiden;
- Zum Entnehmen des Werk-
stiicks den gesamten Vorgang
in umgekehrter Reihenfolge
vornehmen.

ACHTUNG Schneidge-

fahr! Nach dem Schnei-
dvorgang den Hebel in entge-
gengesetzter Richtung drehen:
der Schutzring legt sich Gber
das Messer und raumt somit
den Gefahrenzustand aus.

REINIGUNG

Die Maschinen missen nach
dem Gebrauch griindlich gerei-
nigt werden. Nach einem mehr
oder weniger langen Stillstand
mussen diese auch vor Ge-
brauch gereinigt werden.
Tragen Sie schnitt- und riss-
feste Schutzhandschuhe und
fihren Sie alle Arbeiten mit
héchster Vorsicht aus.

Reinigungsprodukte:

Verwenden Sie ausschlie3-
lich Wasser und ein weiches
Schwammtuch und bei Bedarf
eine kleine halbsteife Nylon-
blrste fir die Bereiche von
Schneidgut- und Anschlagplat-
te. Reinigen Sie das Gerét nicht
mit Strahlwasser, Dampf oder
ahnlichen Methoden.

AUSEINANDERBAUEN

- Vergewissern Sie sich, dass
der Schutz das Messer (9) gut
bedeckt;

-Wird der Schneidschutz
von einer Schraube gehalten,
nehmen Sie diese und den
Schneidschutz ab. Wird der

Schneidschutz nicht von einer
Schraube gehalten, drehen Sie
ihn von rechts nach links, um
ihn zu 6ffnen.

- Entfernen Sie die Schale
(Abb. 5-A);

- Die Schneidgutplatte entfer-
nen: a) Ist an der Platte ein
Sperrhebel vorhanden, drehen
Sie diesen gegen den Uhrzei-
gersinn (Abb. 5-B), heben Sie
nur die Platte an und nehmen
Sie sie ab; b) Ist an der Platte
ein Griff vorhanden, schrau-
ben Sie diesen ab, heben Sie
die Platte gemeinsam mit der
Presse an (Abb. 5-C) und neh-
men Sie sie ab; ¢) Sind keine
Sperrvorrichtungen  vorhan-
den, heben Sie die Platte ge-
meinsam mit der Presse an und
nehmen Sie sie ab (Abb. 5-C).

- Die Auffangplatte heraus-
ziehen. Wird die Platte von
zwei seitlichen Stiften verrie-
gelt, missen diese gelockert
werden, bevor Sie die Platte
herausziehen.

ACHTUNG! Bei einigen

Modellen missen Sie die
Schneidgutplatte nach vorne
schieben, bevor Sie sie gemein-
sam mit der Anschlagplatte an-
heben kénnen.

REINIGUNG
- Messer: Driicken Sie einen
feuchten Lappen auf die Ober-
fliche des Messers und bewe-
gen Sie ihn dann langsam von
der Mitte nach auf3en, wie in
der Abbildung gezeigt; gehen
Sie sowohl auf der Seite der
Messerhaube als auch auf
der gegenliberliegende Seite
vor. Trocknen Sie das Messer
auf dieselbe Weise mit einem
trockenen Tuch ab;
WARNUNG! Schalten
Sie die Aufschnittma-
schine niemals ein, wahrend
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Sie das Messer reinigen.
- Sicherheitsring: Verwenden
Sie zum Reinigen des Bereichs
zwischen dem Messer und dem
Sicherheitsring eine kleine hal-
bsteife Nylonbdirste;
ACHTUNG Scharfes
Messer, Schneidgefahr!
Wenn das Messer nicht vom
Schutz bedeckt ist, achten Sie
besonders darauf, Ihre Hande
weit vom ungeschiitzten Be-
reich entfernt zu halten.
- Geratekorpus: Reinigen
Sie den Geratekorpus mit ei-
nem feuchten Lappen oder
Schwamm und spiilen Sie ihn
dann mit warmem Wasser ab.
Sorgfaltig abtrocknen.

ZUSAMMENBAUEN
- Vergewissern Sie sich, dass
der Schutz das Messer (9) gut
bedeckt;
- Setzen Sie die Wanne wie-
der ein;
- SchlieRRen Sie den Restehalter;
- DrehenSiedas Schwungrad (7)
mithilfe seines Knopfes, um die
bewegliche  Schneidgutplatte
(4) ganz nach vorn (in Richtung
Bediener) zu bewegen;
- Bringen Sie die Schnei-
dgutplatte mit einer sen-
krechten Bewegung von oben
nach unten wieder in ihre An-
fangsposition.
ACHTUNG: Bei einigen
Modellen missen Sie die
Schneidgutplatte nach ihrer
Positionierungin den Schlitten-
tisch drticken, bis sie einrastet.
Wenn vorhanden, schlieBen Sie
den Hebel oder schrauben Sie
den Knopf auf der Schneidgut-
platte wieder an.

INSTANDHALTUNG

Schleifen des Messers
Wie oft das Messer geschliffen
werden muss, hangt vom Ge-



brauch ab.

ACHTUNG! Scharfes

Messer, Schneidgefahr!
Wenn das Messer nicht vom
Schutz bedeckt ist, achten Sie
besonders darauf, Ihre Hande
weit vom ungeschiitzten Be-
reich entfernt zu halten.

Fur den Schleifvorgang befol-
gen Sie die Anweisungen des
jeweiligen Modells:

FUR DIE MODELLE

B2,B3, TRIBUTE (Abb. 6)

- Das Messer bei der Reini-
gung von Fettriickstanden be-
freien

- Vergewissern Sie sich, dass
der Schutz das Messer gut be-
deckt.

- Die Schneidgutplatte vom
Messer entfernen

- Kontrollieren Sie die Haube
der Schleifvorrichtung; wenn
sie beweglich ist, heben Sie sie
an.

- Den Verriegelungsknauf (A)
falls vorhanden, lockern.

- Heben Siedie Schleifvorrich-
tung an und drehen Sie sie um
180°.

- Senken Sie die Schleifvor-
richtung vorsichtig wieder ab,
wobei sich das Messer auto-
matisch mittig zwischen den
beiden Schleifscheiben positi-
oniert.

- Den Knauf, falls vorhanden,
wieder verriegeln.

- Dricken Sie die Taste (B)
etwa 10-15 Sekunden lang
und drehen Sie gleichzeitig das
Schwungrad. Lassen Sie die
Taste (B) los, driicken Sie die
Taste (C) fiir 2-3 Sekunden, und
lassen Sie sie los.

- Unterbrechen Sie die Rotati-
on des Schwungrads.

- Erst wenn das Messer still
steht, bringen Sie die Schleif-

vorrichtung wieder in ihre ur-
springliche Position und zie-
hen Sie den Knauf fest.

- SchlieBen Sie die Kappe, falls
vorhanden.

FUR DAS MODELL

P15 (Abb. 7)

- Vergewissern Sie sich, dass
der Schutz das Messer gut be-
deckt;

- Lockern Sie den Feststellk-
nauf der Schleifvorrichtung
(A);

- Heben Sie die Schleifvor-
richtung an und drehen Sie sie
um 180°;

- Senken Sie die Schleifvor-
richtung vorsichtig wieder ab,
wobei sich das Messer auto-
matisch mittig zwischen den
beiden Schleifscheiben posi-
tioniert;

- Ziehen Sie den Knauf wieder
fest;

- Drehen Sie den Hebel ent-
gegen den Uhrzeigersinn fir
etwa 10-15 Sekunden lang
und drehen Sie gleichzeitig das
Schwungrad;

- Unterbrechen Sie die Rota-
tion des Schwungrads;

- Erst wenn das Messer still
steht, bringen Sie die Schlei-
fvorrichtung wieder in ihre
urspriingliche Position und
ziehen Sie den Knauf fest.

FUR DAS MODELL

B114 (Abb. 8)

- Das Messer bei der Reinigung
von Fettriickstanden befreien
- Vergewissern Sie sich, dass
der Schutz das Messer gut be-
deckt.

- Die Schneidgutplatte vom
Messer entfernen

- Heben Sie die Schleifvor-
richtung an und drehen Sie sie
um 180° (ABB)

- Senken Sie die Schleifvor-
richtung vorsichtig wieder ab,
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wobei sich das Messer auto-
matisch mittig zwischen den
beiden Schleifscheiben posi-
tioniert.

- Schieben Sie den Schleifhe-
bel (B) (Abb.) fir etwa 10-15
Sekunden und drehen Sie glei-
chzeitig das Schwungrad.

- Lassen Sie den Schleifhebel
los, driicken Sie die Taste (C)
fur 2-3 Sekunden, und lassen
Sie sie los.

- Unterbrechen Sie die Rota-
tion des Schwungrads.

- Erst wenn das Messer still
steht, bringen Sie die Schlei-
fvorrichtung wieder in ihre
urspriingliche Position und
ziehen Sie den Knauf fest.

- Schlie3en Sie die Kappe, falls
vorhanden.

FUR DAS MODELL

B116 (Abb. 9)

- Das Messer bei der Reinigung
von Fettriickstdanden befreien
- Vergewissern Sie sich, dass
der Schutz das Messer gut be-
deckt.

- Die Schneidgutplatte vom
Messer entfernen

- Heben Sie die Kappe der Sch-
leifvorrichtung an.

- Heben Sie die Schleifvor-
richtung an und drehen Sie sie
um 180° in Richtung Messer

- Senken Sie die Schleifvor-
richtung vorsichtig wieder ab,
wobei sich das Messer auto-
matisch mittig zwischen den
beiden Schleifscheiben posi-
tioniert.

- Driicken Sie die Taste (A)
etwa 10-15 Sekunden lang
und drehen Sie gleichzeitig das
Schwungrad. Lassen Sie die Ta-
ste (A) los, ziehen Sie den He-
bel (B) fir 2-3 Sekunden und
lassen Sie ihn los.

- Unterbrechen Sie die Rota-
tion des Schwungrads.

- Erst wenn das Messer still



steht, bringen Sie die Schlei-
fvorrichtung wieder in ihre
urspriingliche Position und
ziehen Sie den Knauf fest.
- Schlie3en Sie die Kappe.

FUR DAS MODELL

L16 (Abb. 10)

- Vergewissern Sie sich, dass
der Schutz das Messer gut be-
deckt;

- Lockern Sie den Feststellk-
nauf der Schleifvorrichtung;

- Heben Sie die Schleifvor-
richtung an und drehen Sie sie
um 180°;

- Senken Sie die Schleifvor-
richtung vorsichtig wieder ab,
wobei sich das Messer auto-
matisch mittig zwischen den
beiden Schleifscheiben posi-
tioniert;

- Ziehen Sie den Knauf fest;

- Drehen Sie den Hebel im
Uhrzeigersinn fir etwa 10-15
Sekunden lang und drehen Sie
gleichzeitig das Schwungrad,;

- Drehen Sie den Hebel ent-
gegen den Uhrzeigersinn fir
etwa 2-3 Sekunden lang und
drehen Sie gleichzeitig das
Schwungrad;

- Unterbrechen Sie die Rota-
tion des Schwungrads;

- Erst wenn das Messer still
steht, bringen Sie die Schleif-
vorrichtung wieder in ihre ur-
spriingliche Position.

ACHTUNG: Beschadi-

gungsgefahr! Lassen Sie
sich fir den Vorgang des Ab-
gratens nicht zu viel Zeit (nicht
mehr als 2-3 Sekunden), um
eine Beschiadigung des Mes-
sers zu verhindern.

Schmieren (Abb. 11)

- Geben Sie einige Tropfen Ol
auf die Stange (1) und in die
Dichtung des Reglerknopfes
fur die Scheibendicke (2);

- Geben Sie einige Tropfen Ol
in die Locher (3 und 4);

- Geben Sie einige Tropfen
Ol in die Dichtung zwischen
Schwungrad und Korpus der
Aufschnittmaschine (5);
- Betdtigen Sie kurz
Schwungrad.
Verwenden Sie zum Schmie-
ren nur nicht saure Ole (wir
empfehlen Vaselineodl). Keine
pflanzlichen Ole verwenden.

das

ASSISTENZ

Der Verpackung liegen keine Er-
satzteile bei. Samtliche Repara-
tur- und Austauscharbeiten (wie
Austausch oder Reparatur von
Messer, Riemen, elektrischen
Bauteilen, strukturellen Teilen
usw.) dirfen ausschlieBlich von
Personal durchgefiihrt werden,
dasvom Hersteller autorisiert ist.
Sollte eine Reparatur erforder-
lich sein, bringen Sie das Gerat
moglichst zum Hersteller oder
zu einer autorisierten Kunden-
dienststelle.

Fir Informationen zu Kun-
dendienststellen, wenden Sie
sich an:
service@berkelinternational.com.

ACHTUNG! Das Mes-

ser muss ausgetauscht
werden, wenn der Abstand
zwischen der Messerschnei-
de und dem Innenrand der
Schutzvorrichtung 6 mm
libersteigt.

GARANTIE UND HAFTUNG

Der Hersteller liefert Gerate
mit einer Garantielaufzeit von
24 Monaten ab Kaufdatum.
Die Garantie deckt einzig De-
fekte ab, wenn das Geréat sach-
gemaB und im Einklang mit den
vorgesehenen Betriebsbedin-
gungen laut Anleitung genutzt
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wurde. Die Garantie deckt
keine Mangel oder Schiden
ab, die durch Folgendes verur-
sacht werden: Transport, Unfa-
higkeit oder Fahrlassigkeit des
Kaufers, unsachgemafle Ins-
tallation oder Positionierung,
Verschlei8, Versorgung mit
einer Spannung, die mehr als
10 % (ber der Nennspannung
liegt. Dartiber hinaus gilt die
Garantie nicht ftir VerschleiR-
teile wie das Messer und die
Schleifscheiben der Schleifvor-
richtung, sofern keine offen-
sichtlichen Herstellungsfehler
vorliegen.

Der Hersteller lehnt jede di-
rekte und indirekte Verant-
wortung ab, die auf Folgendes
zurlickzufiihren ist:

- Nichtbeachtung der Anwei-
sungen der vorliegenden An-
leitung;

- Gebrauch, der nicht den im
Aufstellungsland  geltenden
Normen entspricht;

- nicht autorisierte Anderung-
en und/oder Reparaturen am
Gerat;

- Verwendung nicht originaler
Zubehor- oder Ersatzteile;

- auBBergewohnliche Ereignisse.
Die Ubertragung des Eigen-
tums des Gerdtes entbindet
den Hersteller umgehend von
jeglicher Verantwortung. Das
Typenschild am Geratesockel
weist den Hersteller, den Ge-
ratetyp und die technischen
Informationen aus.



TECHNISCHE DATEN

VOLANO VOLANO
TRIBUTE P15

G F
A 210 mm 180 mm
B 270 mm 210 mm
C 210 mm 180 mm
D 470 mm 430 mm
E 415 mm 250 mm
F 555 mm 505 mm
G 805 mm 720 mm
H 670 mm 600 mm
I 700 mm 570 mm
L 70 mm
Schnittleistung (rund) 210 mm 180 mm
Schnittleistung (rechteckig) 270x210 mm 210x180 mm
Max. Schnittstarke 1,5mm 3 mm
Kilngedurchmesser 300 mm 285 mm
Gewicht 52Kg 60 kg
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VOLANO VOLANO

L16 B2
B
O
TI®]
9
|
D
G F

A 210 mm 160 mm
B 260 mm 190 mm
C 200 mm 150 mm
D 305 mm 395 mm
E 640 mm 265 mm
F 880 mm 465 mm
G 600 mm 680 mm
H 545 mm 530 mm
I 750 mm 540 mm
Schnittleistung (rund) 210 mm 160 mm
Schnittleistung (rechteckig) 260x200 mm 190x150 mm
Max. Schnittstarke 4 mm 2 mm
Kilngedurchmesser 350 mm 265 mm
Gewicht 105Kg 60 kg
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VOLANO

VOLANO
B114

A 210 mm 215 mm
B 270 mm 280 mm
C 210 mm 215 mm
D 460 mm 470 mm
E 405 mm 415 mm
F 550 mm 555 mm
G 805 mm 825 mm
H 670 mm 670 mm
I 700 mm 700 mm
L 65 mm 95 mm
Schnittleistung (rund) 210 mm 215 mm
Schnittleistung (rechteckig) 270%x210 mm 280x215 mm
Max. Schnittstarke 1,5 mm 1,5mm
Kilngedurchmesser 300 mm 319 mm
Gewicht 46 Kg 55kg
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VOLANO
B116

A 260 mm
B 290 mm
C 260 mm
D 590 mm
E 550 mm
F 755 mm
G 960 mm
H 780 mm
I 720 mm
L 60 mm
Schnittleistung (rund) 260 mm
Schnittleistung (rechteckig) 290x260 mm
Max. Schnittstarke 4 mm
Kilngedurchmesser 370 mm
Gewicht 80 Kg

Anmerkung: Aufgrund der gtéindigen Forschung fiir die Verbesserung unserer Produkte, die
Produktionsvorgabe kénnen Anderungen zeigen.
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