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19
20 
36
51
52
62

Function
Elektromechanische Function-Öfen
Elektromechanische Function-Öfen Gastronomie
Elektromechanische Function-Öfen Konditorei
Programmierbare Function-Öfen
Programmierbare Function-Öfen Gastronomie
Programmierbare Function-Öfen Konditorei
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Function- Öfen, 
konzentriert
auf Effektivität
und Effizienz
Die Function-Öfen sind die ideale Lösung, um auf 
wirksame und schnelle Weise süße und herzhafte 
Gerichte hervorzuzaubern. Beim tagtäglichen Einsatz
in Küchen, Cafés und Bistros werden backbereite Brote, 
Croissants und Brioches zubereitet, Kuchen aufgewärmt 
sowie Pizzen und Hauptgerichte regeneriert.

Durch die große Auswahl, die Kompatibilität
mit Gastronomie- und Konditoreiblechen sowie
das doppelte Öffnungssystem stellen die Function-Öfen 
die beste Lösung zur Raumoptimierung dar.
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Die Innenbeleuchtung dient einer optimalen Kontrolle
des Garguts.

Beleuchtung
Durch den leicht schräg geneigten Garraumboden kann 
das Kondenswasser abfließen.

Boden

Das gesamte Function-Sortiment ist mit Haltern für 
Gastronomie- (GN) und Konditoreiblechen (EN) erhältlich.

Blechhalter-Kit
Aus Edelstahl und mit einseitig wirkender, 1-stufiger Lüfter.
Bei den Modellen mit Schwenktür schaltet sich der 
Autoreverse-Lüfter bei der Öffnung automatisch ab.

Lüfter
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Die Tür mit Doppelscheibe gewährleistet eine hohe Wärmedämmung 
(Modelle mit Schwenktür). Leicht austauschbare Dichtung. 

Tür und Dichtung
Aus Edelstahl AISI 430, mit Spiegelglanz und abgerundeten 
Ecken.

Garraum

Bei den Modellen mit Schwenktür reguliert die Klappe
den Dunstabzug (optional).

Einstellung des Dunstabzugs
Bei den Modellen mit Klapptür ist der rückseitige Dunstabzug 
vor einer versehentlichen Verstopfung geschützt.

Schutz des Dunstabzugs
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Mit Function-
Öfen garen
Drei Hauptgarmodi, die geschickt kombiniert
eine breite Auswahl an Gerichten garen  
und regenerieren.
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Heißluftgaren
Diese Art wird am häufigsten eingesetzt, 
um Brioches, süßes und salziges Gebäck, 
Pasteten, Pizzaschnitte, Quiches und Brot  
zu backen sowie Bratkartoffeln und Fleisch  
zu garen. Der Heißluftmodus ist äußerst 
vielseitig und kann durch die Dampfzugabe 
für das Kombigaren ergänzt oder mit der 
Grillfunktion für die Zubereitung knuspriger 
Gerichte abgeschlossen werden.

Temperaturbereich: 50°-300°C.

Garen mit Dampf
Die Zufuhr von Feuchtigkeit in den Garraum 
bewahrt die Zartheit und die Saftigkeit 
der Gerichte. Prozentsatz und Stufe der 
Dampfzugabe werden manuell gesteuert.

Gratinieren
Mit der Grillfunktion werden Speisen  
überbacken, so dass knusprige und goldbraune 
Gerichte sowohl bei der Zubereitung als auch 
beim Service zum Vorschein kommen.
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unctio
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E

lektro
m

echanische

Elektromechanische
Function-Öfen

Der Timer ist von 1 bis 
120 Minuten einstellbar. Im 
Modus „unendlich“ läuft 
die Garzeit ununterbrochen 
und der Zyklus wird manuell 
abgeschaltet.

Zeit
Mit dem Temfüraturbereich 
50°-300°C ist eine Vielzahl 
von Garvorgängen möglich.

Temperatur
Dampfzugabe in den 
Garraum werden manuell 
gesteuert.

Feuchtigkeit

Die 4-Blech-Modelle sind 
mit Klapp- und Schwenktür 
erhältlich und passen sich 
jedem Garraum an.

Die Funktion „Grill“ gratiniert 
und sorgt für eine goldbraune 
Kruste der Speisen.
Es reduziert die 
Regenerationszeiten.

TürGrill
Der Autoreverse-Lüfter verteilt 
die Wärme im gesamten 
Garraum und sorgt für 
ein gleichmäßiges Garen. 
(Function mit Schwenktür).

Belüftung
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2/3

GER423

557x640x563 mm

40 Kg

0,32 m³

1.180,00

3,3 kW - 15 A

220-240 V 1N 50-60 Hz

4 x GN 2/3

70 mm

2/3

NO01100700010

37,00 

NO01991600050

59,00 

E

55
2,

6
25

8588,562,5 50

30

58
3

86,5 384 86,5

25
53

8

56
3

557

E

56

38

4357924

583 401

77
50

Function elektromechanisch
4 Bleche GN 2/3 Klapptür

Heißluftgaren

Temperaturbereich: 50°-300°C

Von 1 bis 120' einstellbarer Timer 
oder Unendlich-Modus

Blecheinschub GN 2/3

Elektromechanische Steuerungen 
mit ergonomischem Drehknopf

Einstufiger Lüfter

Klapptür

Garraumbeleuchtung

Modell

Abmessungen LxBxH

Bruttogewicht

Bruttovolumen

Preis Euro

Elektrische Leistung

Versorgung

Kapazität

Zwischenabstand Bleche

Ausstattung

1 Rost aus Edelstahl GN 2/3

1 Blech aus Edelstahl GN 2/3

Funktionen Eigenschaften

Gastronomie

E - Elektrobetrieb

Beschreibung
Artikel-Nummer
Preis Euro

Beschreibung
Artikel-Nummer
Preis Euro

Blechhalter-Kit für Stützen 
433x333 mm

Rost aus Edelstahl GN 2/3
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NO01100700010

37,00 

NO01991600050

59,00 

2/3

GER423ECO

557x640x563 mm

40 Kg

0,32 m³

1.070,00

2,8 kW - 12,5 A

220-240 V 1N 50-60 Hz

4 x GN 2/3

70 mm

2/3

E

55
2,

6
25

8588,562,5 50

30

58
3

86,5 384 86,5

25
53

8

56
3

557

E

56

38

4357924

583 401

77
50

Function elektromechanisch ECO
4 Bleche GN 2/3 Klapptür

Heißluftgaren

Temperaturbereich: 50°-300°C

Von 1 bis 120' einstellbarer Timer 
oder Unendlich-Modus

Blecheinschub GN 2/3

Elektromechanische Steuerungen 
mit ergonomischem Drehknopf

Einstufiger Lüfter

Klapptür

Garraumbeleuchtung

Modell

Abmessungen LxBxH

Bruttogewicht

Bruttovolumen

Preis Euro

Elektrische Leistung

Versorgung

Kapazität

Zwischenabstand Bleche

Ausstattung

1 Rost aus Edelstahl GN 2/3

1 Blech aus Edelstahl GN 2/3

Funktionen Eigenschaften

E - Elektrobetrieb

Beschreibung
Artikel-Nummer
Preis Euro

Beschreibung
Artikel-Nummer
Preis Euro

Blechhalter-Kit für Stützen 
433x333 mm

Rost aus Edelstahl GN 2/3

F
unctio

n
E

lektro
m

echanische
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2/3

GER423S

557x640x563 mm

40 Kg

0,32 m³

1.204,00

3,5 kW - 16 A

220-240 V 1N 50-60Hz

4 x GN 2/3

70 mm

2/3

E

55
2,

6
25

8588,562,5 50

30

58
3

86,5 384 86,5

25
53

8

56
3

557

E

56

38

4357924

583 401

77
50

NO01100700010

37,00 

NO01991600050

59,00 

Function elektromechanisch mit Grill
4 Bleche GN 2/3 Klapptür

Heißluftgaren

Grill

Von 1 bis 120' einstellbarer Timer 
oder Unendlich-Modus

Blecheinschub GN 2/3

Elektromechanische Steuerungen 
mit ergonomischem Drehknopf

Einstufiger Lüfter

Klapptür

Garraumbeleuchtung

Modell

Abmessungen LxBxH

Bruttogewicht

Bruttovolumen

Preis Euro

Elektrische Leistung

Versorgung

Kapazität

Zwischenabstand Bleche

Ausstattung

1 Rost aus Edelstahl GN 2/3

1 Blech aus Edelstahl GN 2/3 

Funktionen Eigenschaften

Temperaturbereich: 50°-300°C

Gastronomie

E - Elektrobetrieb

Beschreibung
Artikel-Nummer
Preis Euro

Beschreibung
Artikel-Nummer
Preis Euro

Blechhalter-Kit für Stützen 
433x333 mm

Rost aus Edelstahl GN 2/3
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GN

GERU411

724x730x597 mm

52 Kg

0,442 m³

1.996,00

3,3 kW - 15 A

220-240 V 1N 50-60 Hz

4 x GN 1/1

70 mm

86,5 551 59
53

8

59
7

724

363 361

H2O

E

63
9

25

8588,5

62,5 50

30

67
0

H2O

362

E

563651984

670 401

77
50

H2O

NO01100700090

71,00 

NO01991600040

70,00 

Function elektromechanisch 
4 Bleche GN 1/1 Klapptür

Heißluftgaren

Befeuchter mit manueller 
Betätigung

Von 1 bis 120' einstellbarer Timer 
oder Unendlich-Modus

Blecheinschub GN 1/1

Elektromechanische Steuerungen 
mit ergonomischem Drehknopf

Einstufiger Lüfter

Klapptür

Garraumbeleuchtung

Modell

Abmessungen LxBxH

Bruttogewicht

Bruttovolumen

Preis Euro

Elektrische Leistung

Versorgung

Kapazität

Zwischenabstand Bleche

Ausstattung

1 Rost aus Edelstahl GN 1/1

Funktionen Eigenschaften

Temperaturbereich: 50°-300°C

E - Elektrobetrieb     H2O - Wasserbefüllung 3/4”

Beschreibung
Artikel-Nummer
Preis Euro

Beschreibung
Artikel-Nummer
Preis Euro

Blechhalter-Kit für Stützen 
600x400 mm

Rost aus Edelstahl GN 1/1

F
unctio

n
E

lektro
m

echanische
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GN

GERU411S

724x730x597 mm

52 Kg

0,442 m³

2.105,00

3,5 kW - 16 A

220-240 V 1N 50-60 Hz

4 x GN 1/1

70 mm

86,5 551 59
53

8

59
7

724

363 361

H2O

E

63
9

25

8588,5

62,5 50

30

67
0

H2O

362

E

563651984

670 401

77
50

H2O

NO01100700090

71,00 

NO01991600040

70,00 

Function elektromechanisch mit Grill
4 Bleche GN 1/1 Klapptür

Heißluftgaren

Grill

Befeuchter mit manueller 
Betätigung

Blecheinschub GN 1/1

Elektromechanische Steuerungen 
mit ergonomischem Drehknopf

Einstufiger Lüfter

Klapptür

Garraumbeleuchtung

Modell

Abmessungen LxBxH

Bruttogewicht

Bruttovolumen

Preis Euro

Elektrische Leistung

Versorgung

Kapazität

Zwischenabstand Bleche

Ausstattung

1 Rost aus Edelstahl GN 1/1

Funktionen Eigenschaften

Von 1 bis 120' einstellbarer Timer 
oder Unendlich-Modus

Temperaturbereich: 50°-300°C

Gastronomie

E - Elektrobetrieb     H2O - Wasserbefüllung 3/4”

Beschreibung
Artikel-Nummer
Preis Euro

Beschreibung
Artikel-Nummer
Preis Euro

Blechhalter-Kit für Stützen
600x400 mm

Rost aus Edelstahl GN 1/1
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GN

GERU411PW

724x730x597 mm

52 Kg

0,442 m³

2.116,00

4,8 kW - 10,5 A

380-415 V 3N 50-60 Hz

4 x GN 1/1

70 mm

86,5 551 59
53

8

59
7

724

363 361

H2O

E

63
9

25

8588,5

62,5 50

30

67
0

H2O

362

E

563651984

670 401

77
50

H2O

NO01100700090

71,00 

NO01991600040

70,00 

Function elektromechanisch mit verstärkter Leistung
4 Bleche GN 1/1 Klapptür

Heißluftgaren

Befeuchter mit manueller 
Betätigung

Von 1 bis 120' einstellbarer Timer 
oder Unendlich-Modus

Blecheinschub GN 1/1

Elektromechanische Steuerungen 
mit ergonomischem Drehknopf

Einstufiger Lüfter

Klapptür

Garraumbeleuchtung

Modell

Abmessungen LxBxH

Bruttogewicht

Bruttovolumen

Preis Euro

Elektrische Leistung

Versorgung

Kapazität

Zwischenabstand Bleche

Ausstattung

1 Rost aus Edelstahl GN 1/1

Funktionen Eigenschaften

Temperaturbereich: 50°-300°C

E - Elektrobetrieb     H2O - Wasserbefüllung 3/4”

Beschreibung
Artikel-Nummer
Preis Euro

Beschreibung
Artikel-Nummer
Preis Euro

Blechhalter-Kit für Stützen 
600x400 mm

Rost aus Edelstahl GN 1/1

F
unctio

n
E

lektro
m

echanische
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2/3

GEU423

658x752x561 mm

50,5 Kg

0,40 m³

2.091,00

3,5 kW - 16 A

220-240 V 1N 50-60 Hz

4 x GN 2/3

75 mm

2/3

EH2O

25
66

0

68
5

88,5 54

E
H2O

D

25 101 450 107,5

6843

526242

H2O
D

59

179 479

97,5 463

48
3,

6
18

56
0,

8

224,7433,3

Function elektromechanisch
4 Bleche GN 2/3 Schwenktür

Modell

Abmessungen LxBxH

Bruttogewicht

Bruttovolumen

Preis Euro

Elektrische Leistung

Versorgung

Kapazität

Zwischenabstand Bleche

Heißluftgaren

Befeuchter mit manueller 
Betätigung

Von 1 bis 120' einstellbarer Timer 
oder Unendlich-Modus

Blecheinschub GN 2/3

Elektromechanische Steuerungen 
mit ergonomischem Drehknopf

1-stufiger Autoreverse-Lüfter

Schwenktür

Garraumbeleuchtung

1 Rost aus Edelstahl GN 2/3

1 Blech aus Edelstahl GN 2/3

Temperaturbereich: 50°-300°C

Ausstattung Funktionen Eigenschaften

Gastronomie

E - Elektrobetrieb     D - Wasserablauf Ø 30 mm      H2O - Wasserbefüllung 3/4”
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NO01101000000

654,00 

NO01101300010

376,00 

NO01101000020

572,00 

NO01101300040

376,00 

NO01100700060

71,00 

NO01109900000

140,00 

NO01109900010

165,00 

NO01991600050

59,00 

Function elektromechanisch
4 Bleche GN 2/3 Schwenktür

Beschreibung
Artikel-Nummer
Preis Euro

Beschreibung
Artikel-Nummer
Preis Euro

Untergestell mit Ablagefach
Abmessungen 589x576x855 mm

Unmontierter Verstand

Blechhalter 8 Einheiten für 
Untergestell mit Ablagefach

Offenes Untergestell
Abmessungen 589x576x855 mm

Unmontierter Verstand

Blechhalter 8 Einheiten für 
Offenes Untergestell

Blechhalter-Kit für Stützen 
433x333 mm

Entlüftungskit

Digitale Temperaturanzeige

Bei Bestellung anfordern
Rost aus Edelstahl GN 2/3

F
unctio

n
E

lektro
m

echanische
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GN

GEU411

825x752x561 mm

59 Kg

0,50 m³

2.890,00

6,3 kW - 14 A

380-415 V 3N 50-60 Hz

4 x GN 1/1

75 mm

H2O
D

262,5

97,5 630 97,5

59
48

3,
6

18

56
0,

8

224,7600,3

25
66

0

68
5

H2O
E

94,7

43

25 101 450 107,5

68

693

E
H2O

D

242

10
8

Function elektromechanisch
4 Bleche GN 1/1 Schwenktür

Modell

Abmessungen LxBxH

Bruttogewicht

Bruttovolumen

Preis Euro

Elektrische Leistung

Versorgung

Kapazität

Zwischenabstand Bleche

Heißluftgaren

Befeuchter mit manueller 
Betätigung

Von 1 bis 120' einstellbarer Timer 
oder Unendlich-Modus

Blecheinschub GN 1/1

Elektromechanische Steuerungen 
mit ergonomischem Drehknopf

1-stufiger Autoreverse-Lüfter

Schwenktür

Garraumbeleuchtung

1 Rost aus Edelstahl GN 1/1

Temperaturbereich: 50°-300°C

Ausstattung Funktionen Eigenschaften

Gastronomie

E - Elektrobetrieb     D - Wasserablauf Ø 30 mm      H2O - Wasserbefüllung 3/4”
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NO01101000050

715,00 

NO01101300010

376,00 

NO01101000010

635,00 

NO01101300040

376,00 

NO01100700060

71,00 

NO01109900000

140,00 

NO01100700120

40,00 

NO01109900010

165,00 

NO01991600040

70,00 

Function elektromechanisch
4 Bleche GN 1/1 Schwenktür

Beschreibung
Artikel-Nummer
Preis Euro

Beschreibung
Artikel-Nummer
Preis Euro

Untergestell mit Ablagefach
Abmessungen 756x576x855 mm

Unmontierter Verstand

Blechhalter 8 Einheiten für 
Untergestell mit Ablagefach

Offenes Untergestell
Abmessungen 756x576x855 mm

Unmontierter Verstand

Blechhalter 8 Einheiten für 
Offenes Untergestell

Blechhalter-Kit für Stützen
EN 600x400

Entlüftungskit

Kit für Backbleche zum 
Einschub von GN-EN

Bei Bestellung anfordern

Digitale Temperaturanzeige

Bei Bestellung anfordern

Rost aus Edelstahl GN 1/1

F
unctio

n
E

lektro
m

echanische
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GN

GEU611

833x780x711 mm

85 Kg

0,624 m³

3.048,00

7,7 kW - 17 A

380-415 V 3N 50-60 Hz

6 x GN 1/1

75 mm

H2O
D

630 101,5

266,5

833

232,7600,3

H2O

E 25
68

9

71
4

98,2

E H2O
D

25 101 488

43

267

97,5

68

711,5 706

10
8,

469
3,

2

Function elektromechanisch
6 Bleche GN 1/1 Schwenktür

Modell

Abmessungen LxBxH

Bruttogewicht

Bruttovolumen

Preis Euro

Elektrische Leistung

Versorgung

Kapazität

Zwischenabstand Bleche

Heißluftgaren

Befeuchter mit manueller 
Betätigung

Von 1 bis 120' einstellbarer Timer 
oder Unendlich-Modus

Blecheinschub GN 1/1

Elektromechanische Steuerungen 
mit ergonomischem Drehknopf

1-stufiger Autoreverse-Lüfter

Schwenktür

Garraumbeleuchtung

1 Rost aus Edelstahl GN 1/1

Temperaturbereich: 50°-300°C

Ausstattung Funktionen Eigenschaften

Gastronomie

E - Elektrobetrieb     D - Wasserablauf Ø 30 mm      H2O - Wasserbefüllung 3/4”
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NO01101000050

715,00 

NO01101300010

376,00 

NO01101000010

635,00 

NO01101300040

376,00 

NO01100700070

84,00 

NO01109900000

140,00 

NO01100700110

40,00 

NO01109900010

165,00 

NO01991600040

70,00 

Function elektromechanisch
6 Bleche GN 1/1 Schwenktür

Beschreibung
Artikel-Nummer
Preis Euro

Beschreibung
Artikel-Nummer
Preis Euro

Untergestell mit Ablagefach
Abmessungen 756x576x855 mm

Unmontierter Verstand

Blechhalter 8 Einheiten für 
Untergestell mit Ablagefach

Offenes Untergestell
Abmessungen 756x576x855 mm

Unmontierter Verstand

Blechhalter 8 Einheiten für 
Offenes Untergestell

Blechhalter-Kit für Stützen
EN 600x400

Entlüftungskit

Kit für Backbleche zum 
Einschub von GN-EN

Bei Bestellung anfordern

Digitale Temperaturanzeige

Bei Bestellung anfordern

Rost aus Edelstahl GN 1/1

F
unctio

n
E

lektro
m

echanische
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GN

GEU1011

833x780x1011 mm

125 Kg

0,84 m³

3.887,00

11,5 kW - 19 A

380-415 V 3N 50-60 Hz

10 x GN 1/1

75 mm

E H2O
D

25 101 488

43

267

97,5 68

711,5 706

33

10
8,

4

H2O
D

630 101,5

266,5

232,7600,3

59
93

4
18

10
11

364,5

H2O

E 25
68

9

71
4

98,2

Function elektromechanisch
10 Bleche GN 1/1 Schwenktür

Modell

Abmessungen LxBxH

Bruttogewicht

Bruttovolumen

Preis Euro

Elektrische Leistung

Versorgung

Kapazität

Zwischenabstand Bleche

Heißluftgaren

Befeuchter mit manueller 
Betätigung

Von 1 bis 120' einstellbarer Timer 
oder Unendlich-Modus

Blecheinschub GN 1/1

Elektromechanische Steuerungen 
mit ergonomischem Drehknopf

1-stufiger Autoreverse-Lüfter

Schwenktür

Garraumbeleuchtung

1 Rost aus Edelstahl GN 1/1

Temperaturbereich: 50°-300°C

Ausstattung Funktionen Eigenschaften

Gastronomie

E - Elektrobetrieb     D - Wasserablauf Ø 30 mm      H2O - Wasserbefüllung 3/4”
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NO01101000040

709,00 

NO01101300030

243,00 

NO01101000030

627,00 

NO01101300020

243,00 

NO01100700000 

137,00 

NO01109900000

140,00 

NO01100700100

40,00 

NO01109900010

165,00 

NO01991600040

70,00 

Function elektromechanisch
10 Bleche GN 1/1 Schwenktür

Beschreibung
Artikel-Nummer
Preis Euro

Beschreibung
Artikel-Nummer
Preis Euro

Untergestell mit Ablagefach
Abmessungen 756x578x655 mm

Unmontierter Verstand

Blechhalter 5 Einheiten für 
Untergestell mit Ablagefach

Offenes Untergestell
Abmessungen 756x578x655 mm

Unmontierter Verstand

Blechhalter 5 Einheiten für 
Offenes Untergestell

Blechhalter-Kit für Stützen
EN 600x400

Entlüftungskit

Kit für Backbleche zum 
Einschub von GN-EN

Bei Bestellung anfordern

Digitale Temperaturanzeige

Bei Bestellung anfordern

Rost aus Edelstahl GN 1/1

F
unctio

n
E

lektro
m

echanische
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F
unctio

n
E

lektro
m

echanische
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BER443

557x640x563 mm

40 Kg

0,32 m³

1.180,00

3,3 kW - 15,5 A

220-240 V 1N 50-60 Hz

4 x 433x333 mm

70 mm

E

55
2,

6
25

8588,562,5 50

30

58
3

86,5 384 86,5

25
53

8

56
3

557

E

56

38

4357924

583 401

77
50

NO01100700040

71,00 

NO01991600060

59,00 

Function elektromechanisch
4 Bleche 433x333 Klapptür

Heißluftgaren

Temperaturbereich: 50°-300°C

Von 1 bis 120' einstellbarer Timer 
oder Unendlich-Modus

Blecheinschub 433x333 mm

Elektromechanische Steuerungen 
mit ergonomischem Drehknopf

Einstufiger Lüfter

Klapptür

Garraumbeleuchtung

Modell

Abmessungen LxBxH

Bruttogewicht

Bruttovolumen

Preis Euro

Elektrische Leistung

Versorgung

Kapazität

Zwischenabstand Bleche

Ausstattung

1 Rost aus Edelstahl 433x333 mm

1 Blech aus Edelstahl 433x333 mm

Funktionen Eigenschaften

Konditorei

E - Elektrobetrieb

Beschreibung
Artikel-Nummer
Preis Euro

Beschreibung
Artikel-Nummer
Preis Euro

Blechhalter-Kit  
für Stützen GN 2/3

Rost aus Edelstahl
433x333 mm
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BER443ECO

557x640x563 mm

40 Kg

0,32 m³

1.070,00

2,8 kW - 12,5 A

220-240 V 1N 50-60 Hz

4 x 433x333 mm

70 mm

E

55
2,

6
25

8588,562,5 50

30

58
3

86,5 384 86,5

25
53

8

56
3

557

E

56

38

4357924

583 401

77
50

NO01100700040

71,00 

NO01991600060

59,00 

Function elektromechanisch ECO
4 Bleche 433x333 Klapptür

Heißluftgaren

Temperaturbereich: 50°-300°C

Von 1 bis 120' einstellbarer Timer 
oder Unendlich-Modus

Blecheinschub 433x333 mm

Elektromechanische Steuerungen 
mit ergonomischem Drehknopf

Einstufiger Lüfter

Klapptür

Garraumbeleuchtung

Modell

Abmessungen LxBxH

Bruttogewicht

Bruttovolumen

Preis Euro

Elektrische Leistung

Versorgung

Kapazität

Zwischenabstand Bleche

Ausstattung

1 Rost aus Edelstahl 433x333 mm

1 Blech aus Edelstahl 433x333 mm 

Funktionen Eigenschaften

E - Elektrobetrieb

Beschreibung
Artikel-Nummer
Preis Euro

Beschreibung
Artikel-Nummer
Preis Euro

Blechhalter-Kit  
für Stützen GN 2/3

Rost aus Edelstahl
433x333 mm

F
unctio

n
E

lektro
m

echanische
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BER443S

557x640x563 mm

40 Kg

0,32 m³

1.204,00

3,5 kW - 16 A

220-240 V 1N 50-60Hz

4 x 433x333 mm

70 mm

E

55
2,

6
25

8588,562,5 50

30

58
3

86,5 384 86,5

25
53

8

56
3

557

E

56

38

4357924

583 401

77
50

NO01100700040

71,00 

NO01991600060

59,00 

Function elektromechanisch mit Grill
4 Bleche 433x333 Klapptür

Heißluftgaren

Grill

Von 1 bis 120' einstellbarer Timer 
oder Unendlich-Modus

Blecheinschub 433x333 mm

Elektromechanische Steuerungen 
mit ergonomischem Drehknopf

Einstufiger Lüfter

Klapptür

Garraumbeleuchtung

Modell

Abmessungen LxBxH

Bruttogewicht

Bruttovolumen

Preis Euro

Elektrische Leistung

Versorgung

Kapazität

Zwischenabstand Bleche

Ausstattung

1 Rost aus Edelstahl 433x333 mm

1 Blech aus Edelstahl 433x333 mm 

Funktionen Eigenschaften

Temperaturbereich: 50°-300°C

Konditorei

E - Elektrobetrieb

Beschreibung
Artikel-Nummer
Preis Euro

Beschreibung
Artikel-Nummer
Preis Euro

Blechhalter-Kit  
für Stützen GN 2/3

Rost aus Edelstahl
433x333 mm
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EN

BERU464

724x730x597 mm

52 Kg

0,442 m³

1.996,00

3,3 kW - 15,5 A

220-240 V 1N 50-60 Hz

4 x EN 600x400

70 mm

86,5 551 59
53

8

59
7

724

363 361

H2O

E

63
9

25

8588,5

62,5 50

30

67
0

H2O

362

E

563651984

670 401

77
50

H2O

NO01100700030

83,00 

NO01991600070

82,00 

Function elektromechanisch 
4 Bleche EN 600x400 Klapptür

Heißluftgaren

Befeuchter mit manueller 
Betätigung

Von 1 bis 120' einstellbarer Timer 
oder Unendlich-Modus

Blecheinschub EN 600x400

Elektromechanische Steuerungen 
mit ergonomischem Drehknopf

Einstufiger Lüfter

Klapptür

Garraumbeleuchtung

Modell

Abmessungen LxBxH

Bruttogewicht

Bruttovolumen

Preis Euro

Elektrische Leistung

Versorgung

Kapazität

Zwischenabstand Bleche

Ausstattung

1 Rost aus Edelstahl EN 600x400

Funktionen Eigenschaften

Temperaturbereich: 50°-300°C

E - Elektrobetrieb     H2O - Wasserbefüllung 3/4”

Beschreibung
Artikel-Nummer
Preis Euro

Beschreibung
Artikel-Nummer
Preis Euro

Blechhalter-Kit  
für Stützen GN 1/1

Rost aus Edelstahl
EN 600x400

F
unctio

n
E

lektro
m

echanische
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EN

BERU464S

724x730x597 mm

52 Kg

0,442 m³

2.105,00

3,5 kW - 15,5 A

220-240 V 1N 50-60 Hz

4 x EN 600x400

70 mm

86,5 551 59
53

8

59
7

724

363 361

H2O

E

63
9

25

8588,5

62,5 50

30

67
0

H2O

362

E

563651984

670 401

77
50

H2O

NO01100700030

83,00 

NO01991600070

82,00 

Function elektromechanisch mit Grill
4 Bleche EN 600x400 Klapptür

Heißluftgaren

Grill

Befeuchter mit manueller 
Betätigung

Blecheinschub EN 600x400

Elektromechanische Steuerungen 
mit ergonomischem Drehknopf

Einstufiger Lüfter

Klapptür

Garraumbeleuchtung

Modell

Abmessungen LxBxH

Bruttogewicht

Bruttovolumen

Preis Euro

Elektrische Leistung

Versorgung

Kapazität

Zwischenabstand Bleche

Ausstattung

1 Rost aus Edelstahl EN 600x400

Funktionen Eigenschaften

Von 1 bis 120' einstellbarer Timer 
oder Unendlich-Modus

Temperaturbereich: 50°-300°C

Konditorei

E - Elektrobetrieb     H2O - Wasserbefüllung 3/4”

Beschreibung
Artikel-Nummer
Preis Euro

Beschreibung
Artikel-Nummer
Preis Euro

Blechhalter-Kit  
für Stützen GN 1/1

Rost aus Edelstahl
EN 600x400
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EN

BERU464PW

724x730x597 mm

52 Kg

0,442 m³

2.116,00

4,8 kW - 10,5 A

380-415 V 3N 50-60 Hz

4 x  EN 600x400

70 mm

86,5 551 59
53

8

59
7

724

363 361

H2O

E

63
9

25

8588,5

62,5 50

30

67
0

H2O

362

E

563651984

670 401

77
50

H2O

NO01100700030

83,00 

NO01991600070

82,00 

Function elektromechanisch mit verstärkter Leistung
4 Bleche EN 600x400 Klapptür

Heißluftgaren

Befeuchter mit manueller 
Betätigung

Von 1 bis 120' einstellbarer Timer 
oder Unendlich-Modus

Blecheinschub EN 600x400

Elektromechanische Steuerungen 
mit ergonomischem Drehknopf

Einstufiger Lüfter

Klapptür

Garraumbeleuchtung

Modell

Abmessungen LxBxH

Bruttogewicht

Bruttovolumen

Preis Euro

Elektrische Leistung

Versorgung

Kapazität

Zwischenabstand Bleche

Ausstattung

1 Rost aus Edelstahl EN 600x400

Funktionen Eigenschaften

Temperaturbereich: 50°-300°C

E - Elektrobetrieb     H2O - Wasserbefüllung 3/4”

Beschreibung
Artikel-Nummer
Preis Euro

Beschreibung
Artikel-Nummer
Preis Euro

Blechhalter-Kit  
für Stützen GN 1/1

Rost aus Edelstahl
EN 600x400

F
unctio

n
E

lektro
m

echanische
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EH2O

25
66

0

68
5

88,5 54

E
H2O

D

25 101 450 107,5

6843

526242

H2O
D

59

179 479

97,5 463

48
3,

6
18

56
0,

8

224,7433,3

BEU443

658x752x561 mm

52 Kg

0,40 m³

2.091,00

3,5 kW - 16 A

220-240 V 1N 50-60 Hz

4 x 433x333 mm

75 mm

Function elektromechanisch
4 Bleche 433x333 Schwenktür

Modell

Abmessungen LxBxH

Bruttogewicht

Bruttovolumen

Preis Euro

Elektrische Leistung

Versorgung

Kapazität

Zwischenabstand Bleche

Heißluftgaren

Befeuchter mit manueller 
Betätigung

Von 1 bis 120' einstellbarer Timer 
oder Unendlich-Modus

Blecheinschub 433x333 mm

Elektromechanische Steuerungen 
mit ergonomischem Drehknopf

1-stufiger Autoreverse-Lüfter

Schwenktür

Garraumbeleuchtung

1 Rost aus Edelstahl 433x333 mm

1 Blech aus Edelstahl 433x333 mm

Temperaturbereich: 50°-300°C

Ausstattung Funktionen Eigenschaften

Konditorei

E - Elektrobetrieb     D - Wasserablauf Ø 30 mm      H2O - Wasserbefüllung 3/4”
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NO01101000000

654,00 

NO01101300010

376,00 

NO01101000020

572,00 

NO01101300040

376,00 

NO01100700060

71,00 

NO01109900000

140,00 

NO01109900010

165,00 

NO01991600070

59,00 

Function elektromechanisch
4 Bleche 433x333 Schwenktür

Beschreibung
Artikel-Nummer
Preis Euro

Beschreibung
Artikel-Nummer
Preis Euro

Untergestell mit Ablagefach
Abmessungen 589x576x855 mm

Unmontierter Verstand

Blechhalter 8 Einheiten für 
Untergestell mit Ablagefach

Offenes Untergestell
Abmessungen 589x576x855 mm

Unmontierter Verstand

Blechhalter 8 Einheiten für 
Offenes Untergestell

Blechhalter-Kit  
für Stützen GN 2/3

Entlüftungskit

Digitale Temperaturanzeige

Bei Bestellung anfordern

Rost aus Edelstahl
433x333 mm

F
unctio

n
E

lektro
m

echanische
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H2O
D

262,5

97,5 630 97,5

59
48
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6
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8

224,7600,3
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66

0

68
5

H2O
E

94,7

43

25 101 450 107,5

68

693

E
H2O

D

242

10
8

EN

BEU464

825x752x561 mm

59 Kg

0,50 m³

2.890,00

6,3 kW - 14 A

380-415 V 3N 50-60 Hz

4 x EN 600x400

75 mm

Function elektromechanisch
4 Bleche EN 600x400 Schwenktür

Modell

Abmessungen LxBxH

Bruttogewicht

Bruttovolumen

Preis Euro

Elektrische Leistung

Versorgung

Kapazität

Zwischenabstand Bleche

Heißluftgaren

Befeuchter mit manueller 
Betätigung

Von 1 bis 120' einstellbarer Timer 
oder Unendlich-Modus

Blecheinschub EN 600x400

Elektromechanische Steuerungen 
mit ergonomischem Drehknopf

Einstufiger Lüfter

Schwenktür

Garraumbeleuchtung

1 Rost aus Edelstahl EN 600x400

Temperaturbereich: 50°-300°C

Ausstattung Funktionen Eigenschaften

Konditorei

E - Elektrobetrieb     D - Wasserablauf Ø 30 mm      H2O - Wasserbefüllung 3/4”
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NO01101000050

715,00 

NO01101300010

376,00 

NO01101000010

635,00 

NO01101300040

376,00 

NO01100700060

71,00 

NO01109900000

140,00 

NO01100700120

40,00 

NO01109900010

165,00 

NO01991600070

82,00 

Function elektromechanisch
4 Bleche EN 600x400 Schwenktür

Beschreibung
Artikel-Nummer
Preis Euro

Beschreibung
Artikel-Nummer
Preis Euro

Untergestell mit Ablagefach
Abmessungen 756x576x855 mm

Unmontierter Verstand

Blechhalter 8 Einheiten für 
Untergestell mit Ablagefach

Offenes Untergestell
Abmessungen 756x576x855 mm

Unmontierter Verstand

Blechhalter 8 Einheiten für 
Offenes Untergestell

Blechhalter-Kit  
für Stützen GN 1/1

Entlüftungskit

Kit für Backbleche zum 
Einschub von GN-EN

Bei Bestellung anfordern

Digitale Temperaturanzeige

Bei Bestellung anfordern

Rost aus Edelstahl
EN 600x400

F
unctio

n
E

lektro
m

echanische
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H2O
D

630 101,5

266,5

833

232,7600,3

H2O

E 25
68

9

71
4

98,2

E H2O
D

25 101 488

43

267

97,5

68

711,5 706

10
8,

469
3,

2

EN

BEU664

833x780x711 mm

85 Kg

0,624 m³

3.048,00

7,7 kW - 17 A

380-415 V 3N 50-60 Hz

6 x EN 600x400

75 mm

Function elektromechanisch
6 Bleche EN 600x400 Schwenktür

Modell

Abmessungen LxBxH

Bruttogewicht

Bruttovolumen

Preis Euro

Elektrische Leistung

Versorgung

Kapazität

Zwischenabstand Bleche

Heißluftgaren

Befeuchter mit manueller 
Betätigung

Von 1 bis 120' einstellbarer Timer 
oder Unendlich-Modus

Blecheinschub EN 600x400

Elektromechanische Steuerungen 
mit ergonomischem Drehknopf

Einstufiger Lüfter

Schwenktür

Garraumbeleuchtung

1 Rost aus Edelstahl EN 600x400

Temperaturbereich: 50°-300°C

Ausstattung Funktionen Eigenschaften

Konditorei

E - Elektrobetrieb     D - Wasserablauf Ø 30 mm      H2O - Wasserbefüllung 3/4”
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NO01101000050

715,00 

NO01101300010

376,00 

NO01101000010

635,00 

NO01101300040

376,00 

NO01100700070

84,00 

NO01109900000

140,00 

NO01100700110

40,00 

NO01109900010

165,00 

NO01991600070

82,00 

Function elektromechanisch
6 Bleche EN 600x400 Schwenktür

Beschreibung
Artikel-Nummer
Preis Euro

Beschreibung
Artikel-Nummer
Preis Euro

Untergestell mit Ablagefach
Abmessungen 756x576x855 mm

Unmontierter Verstand

Blechhalter 8 Einheiten für 
Untergestell mit Ablagefach

Offenes Untergestell
Abmessungen 756x576x855 mm

Unmontierter Verstand

Blechhalter 8 Einheiten  
für Offenes Untergestell

Blechhalter-Kit  
für Stützen GN 1/1

Entlüftungskit

Kit für Backbleche zum 
Einschub von GN-EN

Bei Bestellung anfordern

Digitale Temperaturanzeige

Bei Bestellung anfordern

Rost aus Edelstahl
EN 600x400

F
unctio

n
E

lektro
m

echanische
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E H2O
D

25 101 488

43

267

97,5 68

711,5 706

33

10
8,

4

H2O
D

630 101,5

266,5

232,7600,3

59
93

4
18

10
11

364,5

H2O

E 25
68

9

71
4

98,2

EN

BEU1064

833x780x1011 mm

125 Kg

0,84 m³

3.887,00

11,5 kW - 19 A

380-415 V 3N 50-60 Hz

10 x EN 600x400

75 mm

Function elektromechanisch
10 Bleche EN 600x400 Schwenktür

Modell

Abmessungen LxBxH

Bruttogewicht

Bruttovolumen

Preis Euro

Elektrische Leistung

Versorgung

Kapazität

Zwischenabstand Bleche

Heißluftgaren

Befeuchter mit manueller 
Betätigung

Von 1 bis 120' einstellbarer Timer 
oder Unendlich-Modus

Blecheinschub EN 600x400

Elektromechanische Steuerungen 
mit ergonomischem Drehknopf

Einstufiger Lüfter

Schwenktür

Garraumbeleuchtung

1 Rost aus Edelstahl EN 600x400

Temperaturbereich: 50°-300°C

Ausstattung Funktionen Eigenschaften

Konditorei

E - Elektrobetrieb     D - Wasserablauf Ø 30 mm      H2O - Wasserbefüllung 3/4”
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NO01101000040

709,00 

NO01101300030

243,00 

NO01101000030

627,00 

NO01101300020

243,00 

NO01100700000 

137,00

NO01109900000

140,00 

NO01100700100

40,00 

NO01109900010

165,00 

NO01991600070

82,00 

Function elektromechanisch
10 Bleche EN 600x400 Schwenktür

Beschreibung
Artikel-Nummer
Preis Euro

Beschreibung
Artikel-Nummer
Preis Euro

Untergestell mit Ablagefach
Abmessungen 756x578x655 mm

Unmontierter Verstand

Blechhalter 5 Einheiten für 
Untergestell mit Ablagefach

Offenes Untergestell
Abmessungen 756x578x655 mm

Unmontierter Verstand

Blechhalter 5 Einheiten für 
Offenes Untergestell

Blechhalter-Kit  
für Stützen GN 1/1

Entlüftungskit

Kit für Backbleche zum 
Einschub von GN-EN

Bei Bestellung anfordern

Digitale Temperaturanzeige

Bei Bestellung anfordern

Rost aus Edelstahl
EN 600x400

F
unctio

n
E

lektro
m

echanische
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Function-Öfen
programmierbar

Der Timer ist von
1 bis 120 Minuten einstellbar.
Im Modus „unendlich“ läuft 
die Garzeit ununterbrochen 
und der Zyklus wird manuell 
abgeschaltet.

Zeit
Mit dem Temfüraturbereich 
50°-300°C ist eine Vielzahl 
von Garvorgängen möglich.

Temperaturbereich
Der Dampfeinlass in den 
Garraum ist zeitgesteuert
und 5-stufig einstellbar: 
von 20% bis 100% zur 
Hervorhebung der Zartheit 
der zu garenden Speise.

Feuchtigkeit

Jedes Rezept kann aus 
1 bis 3 Phasen bestehen 
und eine unterschiedliche 
Dauer, Temperatur und 
Feuchtigkeit aufweisen, was 
die Genauigkeit beim Garen 
beachtlich erhöht.

Mit Function können bis 
zu 99 Rezepte gespeichert 
und dadurch wiederholbare 
Garstandards erstellt werden, 
die zusammen mit dem Team 
geteilt werden.

RezeptsammlungGarphasen
Die Funktion „Grill“ 
gratiniert und sorgt für eine 
goldbraune Kruste der 
Speisen. Es reduziert die 
Regenerationszeiten.

Grill

Der Autoreverse-Lüfter verteilt 
die Wärme im gesamten 
Garraum und sorgt für 
ein gleichmäßiges Garen. 
(Function mit Schwenktür).

Belüftung

Die 4-Blech-Modelle sind 
mit Klapp- und Schwenktür 
erhältlich und passen sich 
jedem Küche an.

Tür

F
unctio

n
P

ro
g

ram
m

ierb
ar
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GERU423SP

557x640x563 mm

40 Kg

0,32 m³

1.352,00

3,5 kW - 16 A

220-240 V 1N 50-60 Hz

4 x GN 2/3

70 mm

2/3

E

55
2,

6
25

8588,562,5 50

30

58
3

H2O
D

278,5

86,5 384 86,5

25
53

8

56
3

557

278,5 278,5
H2O

E

56

38

4357924

583 401

77
50

31,3

H2O
D

86
,9

NO01100700030

83,00 

NO01991600050

59,00 

Programmierbarer Function-Ofen mit Grill
4 Bleche GN 2/3 Klapptür

Heißluftgaren

Grill

Von 1 bis 120' einstellbarer Timer 
oder Unendlich-Modus

Blecheinschub GN 2/3

Digitalanzeige

Einstufiger Lüfter

Klapptür

Garraumbeleuchtung

Modell

Abmessungen LxBxH

Bruttogewicht

Bruttovolumen

Preis Euro

Elektrische Leistung

Versorgung

Kapazität

Zwischenabstand Bleche

Ausstattung

1 Rost aus Edelstahl GN 2/3

1 Blech aus Edelstahl GN 2/3

Funktionen Eigenschaften

Temperaturbereich: 50°-300°C

Zeitgesteuerter Dampfeinlass
in den Garraum

99 speicherbaren Rezepten 1 bis 3 einstellbare Garbereiche

Gastronomie

E - Elektrobetrieb     D - Wasserablauf Ø 30 mm      H2O - Wasserbefüllung 3/4”

Beschreibung
Artikel-Nummer
Preis Euro

Beschreibung
Artikel-Nummer
Preis Euro

Blechhalter-Kit für Stützen 
433x333 mm

Rost aus Edelstahl GN 2/3
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GERU411SP

724x730x597 mm

52 Kg

0,442 m³

2.290,00

3,5 kW - 16 A

220-240 V 1N 50-60 Hz

4 x GN 1/1

70 mm

86,5 551 59
53

8

59
7

724

363 361

H2O

E

63
9

25

8588,5

62,5 50

30

67
0

H2O
D

362

E

56365198424

670 401

77
50

H2OD

12
0,

9

NO01100700090

71,00 

NO01991600040

70,00 

Programmierbarer Function-Ofen mit Grill
4 Bleche GN 1/1 Klapptür

Heißluftgaren

Grill

Von 1 bis 120' einstellbarer Timer 
oder Unendlich-Modus

Blecheinschub GN 1/1

Digitalanzeige

Einstufiger Lüfter

Klapptür

Garraumbeleuchtung

Modell

Abmessungen LxBxH

Bruttogewicht

Bruttovolumen

Preis Euro

Elektrische Leistung

Versorgung

Kapazität

Zwischenabstand Bleche

Ausstattung

1 Rost aus Edelstahl GN 1/1

Funktionen Eigenschaften

Temperaturbereich: 50°-300°C

Zeitgesteuerter Dampfeinlass
in den Garraum

99 speicherbaren Rezepten

1 bis 3 einstellbare Garbereiche

E - Elektrobetrieb     D - Wasserablauf Ø 30 mm      H2O - Wasserbefüllung 3/4”

Beschreibung
Artikel-Nummer
Preis Euro

Beschreibung
Artikel-Nummer
Preis Euro

Blechhalter-Kit für Stützen  
EN 600x400

Rost aus Edelstahl GN 1/1

F
unctio

n
P

ro
g

ram
m

ierb
ar
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H2O
D

262,5

97,5 630 97,5

59
48

3,
6

18

56
0,

8

224,7600,3

25
66

0

68
5

H2O
E

94,7

43

25 101 450 107,5

68

693

E
H2O

D

242

10
8

GN

GEU411P

825x752x561 mm

59 Kg

0,50 m³

3.111,00

6,3 kW - 14 A

380-415 V 3N 50-60 Hz

4 x GN 1/1

75 mm

Programmierbarer Function-Ofen
4 Bleche GN 1/1 Schwenktür

Heißluftgaren

Von 1 bis 120' einstellbarer Timer 
oder Unendlich-Modus

Blecheinschub GN 1/1

Digitalanzeige

1-stufiger Autoreverse-Lüfter

Schwenktür

Garraumbeleuchtung

Modell

Abmessungen LxBxH

Bruttogewicht

Bruttovolumen

Preis Euro

Elektrische Leistung

Versorgung

Kapazität

Zwischenabstand Bleche

Ausstattung

1 Rost aus Edelstahl GN 1/1

Funktionen Eigenschaften

Temperaturbereich: 50°-300°C

Zeitgesteuerter Dampfeinlass
in den Garraum

99 speicherbaren Rezepten

1 bis 3 einstellbare Garbereiche

Gastronomie

E - Elektrobetrieb     D - Wasserablauf Ø 30 mm      H2O - Wasserbefüllung 3/4”
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NO01101000050

715,00 

NO01101300010

376,00 

NO01101000010

635,00 

NO01101300040

376,00 

NO01100700060

71,00 

NO01109900000

140,00 

NO01100700120

40,00 

NO01991600040

70,00 

Programmierbarer Function-Ofen
4 Bleche GN 1/1 Schwenktür

Beschreibung
Artikel-Nummer
Preis Euro

Beschreibung
Artikel-Nummer
Preis Euro

Untergestell mit Ablagefach
Abmessungen 756x576x855 mm

Unmontierter Verstand

Blechhalter 8 Einheiten für 
Untergestell mit Ablagefach

Offenes Untergestell
Abmessungen 756x576x855 mm

Unmontierter Verstand

Blechhalter 8 Einheiten für 
Offenes Untergestell

Blechhalter-Kit für Stützen
EN 600x400

Entlüftungskit

Kit für Backbleche zum 
Einschub von GN-EN

Bei Bestellung anfordern

Rost aus Edelstahl GN 1/1

F
unctio

n
P

ro
g

ram
m

ierb
ar
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H2O
D

630 101,5

266,5

833

232,7600,3

H2O

E 25
68

9

71
4

98,2

E H2O
D

25 101 488

43

267

97,5

68

711,5 706

10
8,

469
3,

2

GN

GEU611P

833x780x711 mm

85 Kg

0,624 m³

3.267,00

7,7 kW - 17 A

380-415 V 3N 50-60 Hz

6 x GN 1/1

75 mm

Programmierbarer Function-Ofen
6 Bleche GN 1/1 Schwenktür

Heißluftgaren

Von 1 bis 120' einstellbarer Timer 
oder Unendlich-Modus

Blecheinschub GN 1/1

Digitalanzeige

1-stufiger Autoreverse-Lüfter

Schwenktür

Garraumbeleuchtung

Modell

Abmessungen LxBxH

Bruttogewicht

Bruttovolumen

Preis Euro

Elektrische Leistung

Versorgung

Kapazität

Zwischenabstand Bleche

Ausstattung

1 Rost aus Edelstahl GN 1/1

Funktionen Eigenschaften

Temperaturbereich: 50°-300°C

Zeitgesteuerter Dampfeinlass
in den Garraum

99 speicherbaren Rezepten

1 bis 3 einstellbare Garbereiche

Gastronomie

E - Elektrobetrieb     D - Wasserablauf Ø 30 mm      H2O - Wasserbefüllung 3/4”
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NO01101000050

715,00 

NO01101300010

376,00 

NO01101000010

635,00 

NO01101300040

376,00 

NO01100700070

84,00 

NO01109900000

140,00 

NO01100700110

40,00 

NO01991600040

70,00 

Programmierbarer Function-Ofen
6 Bleche GN 1/1 Schwenktür

Beschreibung
Artikel-Nummer
Preis Euro

Beschreibung
Artikel-Nummer
Preis Euro

Untergestell mit Ablagefach
Abmessungen 756x576x855 mm

Unmontierter Verstand

Blechhalter 8 Einheiten für 
Untergestell mit Ablagefach

Offenes Untergestell
Abmessungen 756x576x855 mm

Unmontierter Verstand

Blechhalter 8 Einheiten für 
Offenes Untergestell

Blechhalter-Kit für Stützen
EN 600x400

Entlüftungskit

Kit für Backbleche zum 
Einschub von GN-EN

Bei Bestellung anfordern

Rost aus Edelstahl GN 1/1

F
unctio

n
P

ro
g

ram
m

ierb
ar



58

E H2O
D

25 101 488

43

267

97,5 68

711,5 706

33

10
8,

4

H2O
D

630 101,5

266,5

232,7600,3

59
93

4
18

10
11

364,5

H2O

E 25
68

9

71
4

98,2

GEU1011P

833x780x1011 mm

125 Kg

0,84 m³

4.110,00

11,5 kW - 19 A

380-415 V 3N 50-60 Hz

10 x GN 1/1

75 mm

GN

Programmierbarer Function-Ofen
10 Bleche GN 1/1 Schwenktür

Modell

Abmessungen LxBxH

Bruttogewicht

Bruttovolumen

Preis Euro

Elektrische Leistung

Versorgung

Kapazität

Zwischenabstand Bleche

Gastronomie

Heißluftgaren

Von 1 bis 120' einstellbarer Timer 
oder Unendlich-Modus

Blecheinschub GN 1/1

Digitalanzeige

1-stufiger Autoreverse-Lüfter

Schwenktür

Garraumbeleuchtung

Ausstattung

1 Rost aus Edelstahl GN 1/1

Funktionen Eigenschaften

Temperaturbereich: 50°-300°C

Zeitgesteuerter Dampfeinlass
in den Garraum

99 speicherbaren Rezepten

1 bis 3 einstellbare Garbereiche

E - Elektrobetrieb     D - Wasserablauf Ø 30 mm      H2O - Wasserbefüllung 3/4”
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NO01101000040

709,00 

NO01101300030

243,00 

NO01101000030

627,00 

NO01101300020

243,00 

NO01100700000 

137,00 

NO01109900000

140,00 

NO01100700100

40,00 

NO01991600040

70,00 

Programmierbarer Function-Ofen
10 Bleche GN 1/1 Schwenktür

Beschreibung
Artikel-Nummer
Preis Euro

Beschreibung
Artikel-Nummer
Preis Euro

Untergestell mit Ablagefach
Abmessungen 756x578x655 mm

Unmontierter Verstand

Blechhalter 5 Einheiten für 
Untergestell mit Ablagefach

Offenes Untergestell
Abmessungen 756x578x655 mm

Unmontierter Verstand

Blechhalter 5 Einheiten für 
Offenes Untergestell

Blechhalter-Kit für Stützen
EN 600x400

Entlüftungskit

Kit für Backbleche zum 
Einschub von GN-EN

Bei Bestellung anfordern

Rost aus Edelstahl GN 1/1

F
unctio

n
P

ro
g

ram
m

ierb
ar
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F
unctio

n
P

ro
g

ram
m

ierb
ar



BERU443SP

557x640x563 mm

40 Kg

0,32 m³

1.352,00

3,5 kW - 16 A

220-240 V 1N 50-60 Hz

4 x 433x333 mm

70 mm

E

55
2,

6
25

8588,562,5 50

30

58
3

H2O
D

278,5

86,5 384 86,5

25
53

8

56
3

557

278,5 278,5
H2O

E

56

38

4357924

583 401

77
50

31,3

H2O
D

86
,9

NO01100700040

71,00 

NO01991600060

59,00 

2/3

Programmierbarer Function-Ofen mit Grill
4 Bleche 433x333 Klapptür

Heißluftgaren

Grill

Von 1 bis 120' einstellbarer Timer 
oder Unendlich-Modus

Blecheinschub 433x333 mm

Digitalanzeige

Einstufiger Lüfter

Klapptür

Garraumbeleuchtung

Modell

Abmessungen LxBxH

Bruttogewicht

Bruttovolumen

Preis Euro

Elektrische Leistung

Versorgung

Kapazität

Zwischenabstand Bleche

Ausstattung

1 Rost aus Edelstahl 433x333 mm

1 Blech aus Edelstahl 433x333 mm

Funktionen Eigenschaften

Temperaturbereich: 50°-300°C

Zeitgesteuerter Dampfeinlass
in den Garraum

99 speicherbaren Rezepten 1 bis 3 einstellbare Garbereiche

Konditorei

E - Elektrobetrieb     D - Wasserablauf Ø 30 mm      H2O - Wasserbefüllung 3/4”

Beschreibung
Artikel-Nummer
Preis Euro

Beschreibung
Artikel-Nummer
Preis Euro

Blechhalter-Kit  
für Stützen GN 2/3

Rost aus Edelstahl GN 2/3
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EN

BERU464SP

724x730x597 mm

52 Kg

0,442 m³

2.290,00

3,5 kW - 16 A

220-240 V 1N 50-60 Hz

4 x EN 600x400

70 mm

86,5 59
53

8

59
7

724

E

63
9

25

8588,5

62,5 50

30

67
0

E

56365198424

670 401

77
50

NO01100700030

83,00 

NO01991600070

82,00 

Programmierbarer Function-Ofen mit Grill
4 Bleche EN 600x400 Klapptür

Heißluftgaren

Grill

Von 1 bis 120' einstellbarer Timer 
oder Unendlich-Modus

Blecheinschub EN 600x400

Digitalanzeige

Einstufiger Lüfter

Klapptür

Garraumbeleuchtung

Modell

Abmessungen LxBxH

Bruttogewicht

Bruttovolumen

Preis Euro

Elektrische Leistung

Versorgung

Kapazität

Zwischenabstand Bleche

Ausstattung

1 Rost aus Edelstahl EN 600x400

Funktionen Eigenschaften

Temperaturbereich: 50°-300°C

Zeitgesteuerter Dampfeinlass
in den Garraum

99 speicherbaren Rezepten

1 bis 3 einstellbare Garbereiche

E - Elektrobetrieb     D - Wasserablauf Ø 30 mm      H2O - Wasserbefüllung 3/4”

Beschreibung
Artikel-Nummer
Preis Euro

Beschreibung
Artikel-Nummer
Preis Euro

Blechhalter-Kit  
für Stützen GN 1/1

Rost aus Edelstahl
EN 600x400

F
unctio

n
P

ro
g

ram
m

ierb
ar
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H2O
D

262,5

97,5 630 97,5

59
48

3,
6

18

56
0,

8

224,7600,3

25
66

0

68
5

H2O
E

94,7

43

25 101 450 107,5

68

693

E
H2O

D

242

10
8

EN

BEU464P

825x752x561 mm

59 Kg

0,50 m³

3.111,00

6,3 kW - 14 A

380-415 V 3N 50-60 Hz

4 x EN 600x400

75 mm

Programmierbarer Function-Ofen
4 Bleche EN 600x400 Schwenktür

Heißluftgaren

Von 1 bis 120' einstellbarer Timer 
oder Unendlich-Modus

Blecheinschub EN 600x400

Digitalanzeige

1-stufiger Autoreverse-Lüfter

Schwenktür

Garraumbeleuchtung

Modell

Abmessungen LxBxH

Bruttogewicht

Bruttovolumen

Preis Euro

Elektrische Leistung

Versorgung

Kapazität

Zwischenabstand Bleche

Ausstattung

1 Rost aus Edelstahl EN 600x400

Funktionen Eigenschaften

Temperaturbereich: 50°-300°C

Zeitgesteuerter Dampfeinlass
in den Garraum

99 speicherbaren Rezepten

1 bis 3 einstellbare Garbereiche

Konditorei

E - Elektrobetrieb     D - Wasserablauf Ø 30 mm      H2O - Wasserbefüllung 3/4”
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NO01101000050

715,00 

NO01101300010

376,00 

NO01101000010

635,00 

NO01101300040

376,00 

NO01100700020

83,00 

NO01109900000

140,00 

NO01100700120

40,00 

NO01991600070

82,00 

Programmierbarer Function-Ofen
4 Bleche EN 600x400 Schwenktür

Beschreibung
Artikel-Nummer
Preis Euro

Beschreibung
Artikel-Nummer
Preis Euro

Untergestell mit Ablagefach
Abmessungen 756x576x855 mm

Unmontierter Verstand

Blechhalter 8 Einheiten für 
Untergestell mit Ablagefach

Offenes Untergestell
Abmessungen 756x576x855 mm

Unmontierter Verstand

Blechhalter 8 Einheiten für 
Offenes Untergestell

Blechhalter-Kit  
für Stützen GN 1/1

Entlüftungskit

Kit für Backbleche zum 
Einschub von GN-EN

Bei Bestellung anfordern

Rost aus Edelstahl
EN 600x400

F
unctio

n
P

ro
g

ram
m

ierb
ar
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H2O
D

630 101,5

266,5

833

232,7600,3

H2O

E 25
68

9

71
4

98,2

E H2O
D

25 101 488

43

267

97,5

68

711,5 706

10
8,

469
3,

2

BEU664P

833x780x711 mm

85 Kg

0,624 m³

3.267,00

7,5 kW - 17 A

380-415 V 3N 50-60 Hz

6 x EN 600x400

75 mm

EN

Programmierbarer Function-Ofen
6 Bleche EN 600x400 Schwenktür

Modell

Abmessungen LxBxH

Bruttogewicht

Bruttovolumen

Preis Euro

Elektrische Leistung

Versorgung

Kapazität

Zwischenabstand Bleche

Konditorei

Heißluftgaren

Von 1 bis 120' einstellbarer Timer 
oder Unendlich-Modus

Blecheinschub EN 600x400

Digitalanzeige

1-stufiger Autoreverse-Lüfter

Schwenktür

Garraumbeleuchtung

Ausstattung

1 Rost aus Edelstahl EN 600x400

Funktionen Eigenschaften

Temperaturbereich: 50°-300°C

Zeitgesteuerter Dampfeinlass
in den Garraum

99 speicherbaren Rezepten

1 bis 3 einstellbare Garbereiche

E - Elektrobetrieb     D - Wasserablauf Ø 30 mm      H2O - Wasserbefüllung 3/4”



67

NO01101000050

715,00 

NO01101300010

376,00 

NO01101000010

635,00 

NO01101300040

376,00 

NO01100700050

98,00 

NO01109900000

140,00 

NO01100700110

40,00 

NO01991600070

82,00 

Programmierbarer Function-Ofen
6 Bleche EN 600x400 Schwenktür

Beschreibung
Artikel-Nummer
Preis Euro

Beschreibung
Artikel-Nummer
Preis Euro

Untergestell mit Ablagefach
Abmessungen 756x576x855 mm

Unmontierter Verstand

Blechhalter 8 Einheiten für 
Untergestell mit Ablagefach

Offenes Untergestell
Abmessungen 756x576x855 mm

Unmontierter Verstand

Blechhalter 8 Einheiten für 
Offenes Untergestell

Blechhalter-Kit  
für Stützen GN 1/1

Entlüftungskit

Kit für Backbleche zum 
Einschub von GN-EN

Bei Bestellung anfordern

Rost aus Edelstahl
EN 600x400

F
unctio

n
P

ro
g

ram
m

ierb
ar
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E H2O
D

25 101 488

43

267

97,5 68

711,5 706

33

10
8,

4

H2O
D

630 101,5

266,5

232,7600,3

59
93

4
18

10
11

364,5

H2O

E 25
68

9

71
4

98,2

BEU1064P

833x780x1011 mm

125 Kg

0,84 m³

4.110,00

11,5 kW - 19 A

380-415 V 3N 50-60 Hz

10 x EN 600x400

75 mm

EN

Programmierbarer Function-Ofen
10 Bleche EN 600x400 Schwenktür

Modell

Abmessungen LxBxH

Bruttogewicht

Bruttovolumen

Preis Euro

Elektrische Leistung

Versorgung

Kapazität

Zwischenabstand Bleche

Konditorei

Heißluftgaren

Von 1 bis 120' einstellbarer Timer 
oder Unendlich-Modus

Blecheinschub EN 600x400

Digitalanzeige

1-stufiger Autoreverse-Lüfter

Schwenktür

Garraumbeleuchtung

Ausstattung

1 Rost aus Edelstahl EN 600x400

Funktionen Eigenschaften

Temperaturbereich: 50°-300°C

Zeitgesteuerter Dampfeinlass
in den Garraum

99 speicherbaren Rezepten

1 bis 3 einstellbare Garbereiche

E - Elektrobetrieb     D - Wasserablauf Ø 30 mm      H2O - Wasserbefüllung 3/4”
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NO01101000040

709,00 

NO01101300030

243,00 

NO01101000030

627,00 

NO01101300020

243,00 

NO01100700130

159,00 

NO01109900000

140,00 

NO01100700100

40,00 

NO01991600070

82,00 

Programmierbarer Function-Ofen
10 Bleche EN 600x400 Schwenktür

Beschreibung
Artikel-Nummer
Preis Euro

Beschreibung
Artikel-Nummer
Preis Euro

Untergestell mit Ablagefach
Abmessungen 756x578x655 mm

Unmontierter Verstand

Blechhalter 5 Einheiten für 
Untergestell mit Ablagefach

Offenes Untergestell
Abmessungen 756x578x655 mm

Unmontierter Verstand

Blechhalter 5 Einheiten für 
Offenes Untergestell

Blechhalter-Kit  
für Stützen GN 1/1

Entlüftungskit

Kit für Backbleche zum 
Einschub von GN-EN

Bei Bestellung anfordern

Rost aus Edelstahl
EN 600x400

F
unctio

n
P

ro
g

ram
m

ierb
ar
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G
ärschränke

Gärschränke
Function
Die Gärung von Teigen und das Aufgehen
von Brioches, Croissants und Brot ist mit
den Function-Gärschränken äußerst einfach.
Die Hefeentwicklung fällt dank der
Feuchtigkeitszufuhr und der Temperatursteuerung
in jeder Jahreszeit gleichmäßig und konstant aus.
Sie erweisen sich beim Service äußerst nützlich,
um frisch gekochte Speisen und Teller warmzuhalten.
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Temperaturbereich 20°-60°C mit
elektromechanischem Wahlschalter einstellbar.

Temperatur
Das Wasser, das sich im Behälter auf dem Beckenboden 
befindet, verdampft und sorgt so für die zur 
Aufrechterhaltung der Teighydratation erforderliche 
Feuchtigkeit.

Feuchtigkeit

Das abnehmbare Rack dient der Aufnahme
von Konditorei- oder Gastronomiebehältern.

Blechhalter
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G
ärschränke
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3
90

49 3,5

56

6,2 44,3 8

112,4

53,9

E

58
,5

15 41

55
,6

LM8T43

560x601x930 mm

55 Kg

0,42 m³

1.697,00

1,5 kW - 7 A

220-240 V 1N 50-60 Hz

8 x 433x333 mm - GN 2/3

75 mm

EN
GN

Gärschrank
8 Bleche GN 2/3 - 433x333 mm

Modell

Abmessungen LxBxH

Bruttogewicht

Bruttovolumen

Preis Euro

Elektrische Leistung

Versorgung

Kapazität

Zwischenabstand Bleche

Ausstattung

Wasserbehälter GN 2/3 H 40 mm
auf Beckenboden

Funktionen Eigenschaften

Gärung

Warmhaltung

Temperaturbereich: 20°-60°C

Doppeleinschub

Elektromechanische Steuerungen 
mit ergonomischem Drehknopf

Abnehmbares Rack

E - Elektrobetrieb  
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LM8T64

825x726x930 mm

70 Kg

0,73 m³

1.803,00

2 kW - 9,5 A

220-240 V 1N 50-60 Hz

8 x GN 1/1 - EN 600x400

75 mm

82,5

3,5 75,5 3,5

90
3

E

71

14,4 68

69
,2

71 39,5

110,5

6,5 57 7,5

EN
GN

G
ärschränke

Gärschrank
8 Bleche GN - EN

Modell

Abmessungen LxBxH

Bruttogewicht

Bruttovolumen

Preis Euro

Elektrische Leistung

Versorgung

Kapazität

Zwischenabstand Bleche

Ausstattung

Wasserbehälter GN 1/1 H 40 mm
auf Beckenboden

Funktionen Eigenschaften

Gärung

Warmhaltung

Temperaturbereich: 20°-60°C

Doppeleinschub

Elektromechanische Steuerungen 
mit ergonomischem Drehknopf

Abnehmbares Rack

E - Elektrobetrieb  
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6,5 65,5 7,5

79,5 48

127,5

E

13 86,6

77 79
,5

3
70

3 93,5 3 

99,5

LM12T64

995x811x730 mm

72,5 Kg

0,79 m³

1.968,00

2 kW - 9,5 A

220-240 V 1N 50-60 Hz

12 x GN 1/1 - EN 600x400

75 mm

EN
GN

Gärschrank
12 Bleche GN-EN

Modell

Abmessungen LxBxH

Bruttogewicht

Bruttovolumen

Preis Euro

Elektrische Leistung

Versorgung

Kapazität

Zwischenabstand Bleche

Ausstattung

Wasserbehälter GN 1/1 H 40 mm
auf Beckenboden

Funktionen Eigenschaften

Gärung

Warmhaltung

Temperaturbereich: 20°-60°C

Doppeleinschub

Elektromechanische Steuerungen 
mit ergonomischem Drehknopf

Abnehmbares Rack

E - Elektrobetrieb  
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LM16T64

995x811x830 mm

78 Kg

0,88 m³

2.068,00

2 kW - 9,5 A

220-240 V 1N 50-60 Hz

16 x GN 1/1 - EN 600x400

75 mm

E

13 86,6

77 79
,5

3
80

3 93,5 3

99,5

6,5 65,5 7,5

79,5 48

127,5

EN
GN

G
ärschränke

Gärschrank
16 Bleche GN - EN

Modell

Abmessungen LxBxH

Bruttogewicht

Bruttovolumen

Preis Euro

Elektrische Leistung

Versorgung

Kapazität

Zwischenabstand Bleche

Ausstattung

Wasserbehälter GN 1/1 H 40 mm
auf Beckenboden

Funktionen Eigenschaften

Gärung

Warmhaltung

Temperaturbereich: 20°-60°C

Doppeleinschub

Elektromechanische Steuerungen 
mit ergonomischem Drehknopf

Abnehmbares Rack

E - Elektrobetrieb  




